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Balik Silver

- Sumivy pripitok

- slavnostna 3-chodova vecera

- slavnostnd vecera formou bufetu

- taneCny parket

- kéva

- navleky na stoli¢ky, biele obrusy, zdkladné prestretie stola
- apartman pre novomanzelov

- parkovné pre svadobnych hosti

- ochutnévka svadobného menu

Balik Gold 80€

osoba

- Sumivy pripitok s jahodou

- slavnostna 3-chodova vecera

- slavnostna vecera formou bufetu

- karafa s vodou, citrénom a mitou

- taneCny parket

- kéava

- navleky na stolic¢ky, biele obrusy, zdkladné prestretie stola
- apartman pre novomanzelov

- parkovné pre svadobnych hosti

- ochutnavka svadobného menu

Balik Diamond

- Sumivy pripitok s jahodou

- slavnostna 3-chodova vecera

- slavnostna vecera formou bufetu

- karafa s vodou, citronom a métou- neobmedzene
- tanecny parket

- kava

- nealkoholicky napoj

- navleky na stolicky, biele obrusy, zdkladné prestretie stola
- apartman pre novomanzelov

- parkovné pre svadobnych hosti

- ochutnavka svadobného menu

Baliky sa liSia najma obsahom zloZenia slavnostného menu a bufetov
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Svadobny bufet Silver

Studené jedla a salaty

Vyber slovenskych a regiondlnych Suniek a idenin, podavanych
s tradi¢nou sladkokyslou zeleninou, chrenom a horéicou

Vyber slovenskych a regiondlnych syrov poddvanych s ovocim
Miesany zeleninovy Salat so slanym syrom

Mix trhanych listovych Salatov s paradajkami a domacim
balsamicovym dresingom

Uhorkovy $aldt s kyslou smotanou a cerstvym koprom

/k salatom podavame panensky olivovy olej, balsamicovy ocot
a domaci dresing/

Teplé jedla

Na tmavom pive pecené bravcové kolend s dusenou kyslou
kapustou s jablckami

Kuracie mini rezniky v trojobale s klasickym slovenskym
zemiakovym Saldtom s majonézou

Jemne pikantny kotlikovy gulds z bravéového mésa

Smotanové gnocchi s baby Spenatom

Prilohy

Zemlové kysnuté knedla
Opekané zemiacky s cibulkou a tymidnom
Cerstvy pedeny chlieb

Chrumkavé pecivo

III.







Svadobny bufet Gold

Studené jedla a salaty

Vyber slovenskych a regiondlnych Suniek a idenin, podavanych
s tradi¢nou sladkokyslou zeleninou, chrenom a horéicou

Vyber slovenskych a regiondlnych syrov podavanych s ovocim

Sunkové a syrové rolky plnené domdcim zemiakovym $aldtom
a Cerstvym chrenom

Mix Cerstvo trhanych listovych saldtov so cherry paradajkami,
pecenymi paprickami a mrkvovym julienne

MieSany Salat z Cerstvej zeleniny so slanym syrom
a mladou cibul'kou

Coleslaw salat

/k salatom podavame panensky olivovy olej, balsamicovy ocot
a domaci dresing/

&K V4
Teple jedla
Bravéové a kuracie mini rezniky v panko strahanke, poddvané
s klasickym zemiakovym Saldtom s majonézou

Grilované medaildniky z kuracich pfs na restovanych zelenych
tazulkdch s cervenou cibulkou a malymi zemiakovymi plackami

Jemne pikantny hovadzi gulds

Hovadzi ,,Stroganov® s uhorkami a kyslou smotanou, podavany
so zemiakovymi plackami

Smotanové gnocchi s baby Spenatom

Prilohy

Cerstvy peceny chlieb
Chrumkavé pecivo

Pecené zemiaky




Svadobn¢e menu Diamond

Predjedlo podla vyberu

Jemna syrova pena obalena vo vlasskych orechoch, podavand
s malym listovym Salatikom a portskym Zelé s lesnym ovocim

alebo
Paté s brusnicami a domacou bagetkou
alebo

Italia duet - mozarella na polnickovom Saldtiku so susenymi paradajkami
s pravou parmskou Sunkou, jemnymi hoblinami parmezdnu a domdacim
dresingom z bieleho balsamica

alebo

Doruzova peceny anglicky roastbeef, poddvany na ¢erstvom
cviklovo-jablkovom Saldtiku s chrenom a ostrym dijonskym dresingom

Polievky

Tradiénd svadobna slepacia polievka so zeleninovym julienne
a domdcimi rezancami

alebo
Silny bazanti vyvar so zeleninovym julienne a peceniovymi knedlickami
alebo

Zeleninovy krém s maslovymi kruténmi

Hlavné jedlo podla vyberu

Sous vide hovidzi roastbeef poddvany s maslovou baby zeleninou,
zemiakovou kasou s parmezdnom a cognacovym demi glace

alebo

Grilované medaildniky z bravcovej panenky a bio kuracich pfs,
podévané s restovanymi fazulkami, hubovou striudlou a zemiakovym
gratinom, demi glace

alebo

Peceny losos s grilovanou zeleninou, podavany s peCenym batatom
a holandskou omackou

VI.




Svadobny bufet Diamond

Studené jedla a salaty

Vyber domacich a zahranié¢nych nérezov, podavany so
sladkokyslou zeleninou

Vyber domacich a zahraniénych syrov, poddvany s Cerstvym
ovocim a pikantnym dZzemom

Italia antipasta- grilovana zelenina marinovana bielym
balsamicom a olivovym olejom, v bylinkdch konfitovany cesnak,

olivy, parmskd Sunka a jemné hobliny parmezdnu

Polnickovy Salat s rukolou, susenymi paradajkami, mozarellou
a pestom z Cerstvej bazalky

Zeleninovy Salat s ¢iernymi olivami a feta syrom

Trhany rimsky Saldt s cézar dresingom, ancovickami
a parmezanom

/k salatom podavame panensky olivovy olej, balsamicovy ocot
a domdci dresing/

&K V4
Teple jedla
Azijské kuracie rezance so zeleninou a zdzvorom

Bravcové alebo kuracie mini rezniky v panko struhanke
s klasickym zemiakovym Saldtom s majonézou

Mini steaky z bravéovej krkovicky na ragu z lesnych hub

Pecena kacica glazovana medom na ¢ervenej kapuste
s pomaran¢mi a domdacimi zemiakovymi lokSami

Bryndzové pirohy so slaninkou a jarnou cibulkou

Domaca kapustnica s hubami a idenym kolenom

Prilohy

Cerstvy pedeny chlieb
Chrumkavé pecivo

Jasminova ryza




K bufetu si
mozete objednat...

0,251 Domaca kapustnica s hubami, idenym kolenom a klobasou 4,20 €

+Cerstvé pecivo

0,251  Kotlikovy gulas s Cerstvym pecivom 4,50 €
20kg Pecené prasiatko 430 €
+ uhorky, feferénky, horéica, chren, Cerstvé pecivo
doblok nad 20kg 18 €/1 kg
10kg Pecena prazskd Sunka na kosti 350 €

+ uhorky, feferénky, baranie rohy, horéica, chren, Cerstvé pecivo
doblok nad 10kg 23 €/ 1kg
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Pozornost
hotela pre Vas:

Specidlne zvyhodnené ceny ubytovania
pre svadobnych hosti

zabava pre deti pocas svadby v detskom kutiku

grafické spracovanie svadobného menu 4 .

V pripade zaujmu
odporucime:

svadobnu a kvetinovu vyzdobu
svadobné torty a zakusky
osvetlenie a ozvucenie
foto/video produkciu

hudobnt produkciu

sluzby someliéra

Svadobny balik nezahina: <

servisny poplatok po 24:00 hod / 100 € na hodinu / max do 04:00 hod
korkovné za vlastné alkoholické ndpoje - vino /7 €, tvrdy alkohol /10 €
parkovanie v podzemnej garazi

prendjom saly /500€
IX.



Millenium

- klimatizovana sala ma rozlohu 716 m
- delitelna na dve casti

- vhodna na usporiadanie strednych a velkych svadieb
od 50 do 350 0s6b

- 2 projektory
- tanelny parket

ResStauracia
Cosmopolitan

- miestnost ma kapacitu do 100 os6b
- vhodna na usporiadanie mensich a strednych svadieb

- klimatizovany priestor

Pancha Bar

- bar na 10. poschodi hotela

- kapacita priestoru do 50 0s6b

- vhodny na usporiadanie malych svadieb
- klimatizovany priestor

- vstup na terasu

- panoramaticky vyhlad na mesto

- Dbar je prevadzkovany inou spolo¢nostou, kontaktujte:
partyoffice@pancha.sk




Kontakt

Sportova 2, 010 01 Zilina
041 /50 50 255
conference@holidayinn-zilina.sk

Najdete nas aj na:
www.holidayinn-zilina.sk

facebook: @HolidayInnZilina
instagram: @holiday_inn_zilina




